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DICAS DE 
CONSUMO @CervejaGaroa

/CervejaGaroa

AMERICA PALE ALE
AGUA, MALTE, LUPULO E FERMENTO

ABV 5.7% • SRM 10 • IBU 30

CERVEJA ESCURA
AGUA, MALTE, LUPULO CAFE E FERMENTO

ABV 7.8% • SRM 40+ • IBU 45

Na geladeira guarde 
suas garrafas de 

Cerveja Garoa em pé 
com temperaturas 

entre +4º e +8º C. Não 
precisa ser gelada à 
-5ºC como as outras.

NOSSAS 
CERVEJAS

Para melhor apreciar 
sua Cerveja Garoa, 
conserve-a em local 

seco, arejado longe da 
luz solar ou assim que 
chegarem, guarde-as 

na geladeira.

De tempos em tempos, 
gire seu copo algumas 

vezes para que a 
cerveja respire e 

libere seus aromas.

CHEERS!

+4ºC
+8ºC

Ao servir a Ceveja 
Garoa, vire o copo a 

45º. Depois de encher 
metade deixe o copo 

reto para garantir uma 
boa formação de 

espuma.

45º

O colarinho, a espuma 
no copo, é importante 

para manter as 
características 

originais da breja até 
o último gole. Tente 
deixar uns 2 dedos.
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No final da garrafa 
pode ocorrer um 

acúmulo residual de 
fermento, resultado 
natural da produção 
da cerveja artesanal.


